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Trauben-Abbeermaschine | RotoVib

ROTOVIB der neue, effizientere Weg fur ihre Top-Qualitat

durch einen zusatzlichen Vibrationsantrieb der Stiftwelle kdbnnen
Trauben allein durch Schwingungen abgebeert werden
niederste Drehzahlen der Stiftwelle moglich

Traubenkamme werden trocken ausgetragen

Selektion von reifen und unreifen Beeren

auf Gummipuffer schwimmend gelagerte Stiftwelle
Abbeerzylinder im Gleich- oder Gegenlauf einsetzbar
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Die neue ROTOVIB
Abbeermaschine

Ziel der Neuentwicklung unserer Rotovib
sind einerseits Trauben so zu verarbeiten,
dass Selektionen durchgefiihrt werden
kénnen, z.B. bei hochwertigem Lesegut,
reife Beeren nach Reifegrad kontrolliert
vom Traubenkamm (Rappen) zu trennen
und unerwilinschte, unreife Beeren am
Kamm zu belassen, andererseits
anfallende gréf3ere Traubenmengen schnell
und sicher zu verarbeiten.

Um Selektionen auszufihren, die annahernd
vergleichbar sind mit dem Trennen der
Beeren von Hand, muss die auf die Trauben
einwirkende Kraft, also die Drehzahl der
Stiftwelle, gesenkt werden.

Herkdmmliche Abbeermaschinen reagieren
auf ein Senken der Drehzahlen meist mit
Anhaufen der Trauben im Abbeerzylinder,
was zur Folge hat, dass sich die Abbeer-
maschine zusetzt und blockiert.

Mit ROTOVIB wurde nun eine Abbeerma-
schine entwickelt, bei der die Stiftwelle zur
drehenden Bewegung - eine zusatzliche
periodische Bewegung - erhielt. Dazu wurde
die Stiftwelle auf Gummipuffer gelagert.
FUr die zusatzliche periodische Bewegung
wurde ein Vibrationsantrieb am Ende der
Stiftwelle platziert.

Der Vibrationsantrieb sorgt daflr, dass eine
Bewegung in Richtung der Langsachse der
Stiftwelle entsteht. Die Frequenz von 2300
Schwingungen/Min. und

ein Weg von 2-4 mm ergeben zur drehenden
Bewegung der Stiftwelle eine héchst
effiziente zusatzliche Kraft, die auf die
Trauben einwirkt. Somit werden die Trauben
im Abbeerzylinder aufgelockert. Dadurch
konnen Umfangsgeschwindigkeiten der
Stiftwelle auf 42 m/Min. gesenkt werden,
dies entspricht z.B. bei einem Abbeerzy-
linder @400 mm einer Drehzahl der Stift-

welle von ca. 36 min-1. Reife Beeren losen
sich vom Kamm bevor sie am Abbeerzy-
linder abgerieben werden. Das KammgerUst
bleibt intakt. Je nach Reifegrad und Trau-
bensorte kann die Drehzahl der Stiftwelle
angepasst werden. Somit wurde der Einsatz-
bereich der Abbeermaschine wesentlich
erweitert und effizienter.

Ein weiterer Vorteil ist die federnde bzw.
schwimmende Lagerung der Stiftwelle.
Dadurch entsteht keine Druckbelastung auf
das Traubengut. Beschadigungen durch
Fremdkorper werden minimiert. Bei der
ROTOVIB wird eine wesentlich héhere
Effizienz zur schonenden Traubenverarbei-
tung erreicht als bei Abbeermaschinen mit
Gummipaddeln an der Stiftwelle.

Der Abbeerzylinder besteht aus schlag-
festen Kunststoffsegmenten, die keinerlei
scharfe Kanten aufweisen.

Durch die schonende Abbeerung bleiben
die Traubenkamme ganz und gelangen
unbeschadigt nach aufen. Somit sind
Abbeerzylinder mit unterschiedlichen
Offnungen nichtnotwendig.

Der Abbeerzylinder kann im Gleich- bzw. im
Gegenlauf betrieben werden.

Die neue ROTOQVIB ist beste Voraussetzung
flr anspruchsvolles, hochwertiges
Traubengut.

Leistung (handgelesene Trauben) bis 15 to/h
Stiftwelle

Hauptantrieb konstant/stufenlos regelbar mit
Frequenzumrichter, (im Umfang der Elektr. Ausristung)
Antriebsleistung 1,9 kW
Vibrationsantrieb konstant/stufenlos regelbar mit
Frequenzumrichter, (im Umfang der Elektr. Ausristung)

Antriebsleistung 450 W
Schwingungen bis zu 2300/min
Abbeerzylinder

Antrieb polumschaltbar
Antriebsleistung Gleich- und Gegenlauf 0,7/0,85 kW

Lange x Breite x Hohe in cm 230x 73 x 60
(ohne Einfulltrichter und Untergestell)
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